Producteur/Marque
Sette Bello

Sette Bello allie @ merveille Dolce Vita et présentation
séduisante. Grace a des méthodes de vinification
modernes, les vins se caractérisent par une saveur
intense de baies rouges agrémentée d'une note épicée.
Pleins au palais, les vins de Sette Bello conservent un
fruité harmonieux. Ces vins a la note finale
agréablement longue sont aussi élégants que tendance.
Laissez-vous enthousiasmer par leur qualité inégalée.

Accords mets-vin

Viande de boeuf avec
sauce foncée, aussi
grillés ou rétis

Pates avec viande

Sette Bello, 2021

Primitivo di Manduria DOC

Pays
Italie

Cépages
Primitivo

Info allergénes
Contient des sulfites

Région
Pouilles

Température de service
16 -18°C

Teneur en alcool
14.5%

Caractére

Le nez et la bouche sont flattés par les ardmes de miire, de
fruits séchés, de vanille et de cannelle de ce vin riche a la robe
rouge grenat. Une |égére douceur a l'attaque, un corps ample,
une structure harmonieuse et veloutée, beaucoup de fruit et
une longue finale contribuent au plaisir de la dégustation.

Type de vin

Les équilibrés

Viande de veau avec
sauce foncée
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Les riches Les persistants

Pétillance

Harmonie Douceur de l'attaque

Persistance Acidité

Corps Astringence

Tendresse

Gibier avec sauce
foncée, aussi grillés ou
rotis
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