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Marchesi di Barolo

Vor uber 200 Jahren schufen die Markgrafen Falletti und
ehemaligen Besitzer der Kellerei im historischen Schloss
den «Wein der Konige»: den Barolo. Eine der
Personlichkeiten, die seit der Zeit dem Namen Barolo
verbunden ist, ist ebenfalls ein Pionier: Pietro Emilio
Abbona, ein Vorfahre der heutigen Besitzerfamilie,
machte den Wein seines Landstrichs und mit ihm die
Cantina Marchesi di Barolo auf der ganzen Welt bekannt.
Die Weine aus dem Haus Marchesi di Barolo machen
ihrem grossen Namen auch heute noch alle Ehre. Sie
sind unglaublich kraftvoll, langlebig - und nicht ohne
Grund vielfach international ausgezeichnet.

Passt zu

Lammfleisch mit
dunklen Saucen

Rind mit hellen Saucen

Marchesi di Barolo, 2021

Nebbiolo d 'Alba DOC Michet

Herkunft Region
Italien Piemont
Rebsorten
Nebbiolo
Trinktemperatur
16 -18°C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 14%
Charakter

Fruchtig, nachhaltig, gehaltvoll und ausgewogen ist dieser
granatrote Nebbiolo. In die Nase steigt ein mittelkraftiges und

recht komplexes Bukett von Erd- und Brombeere, etwas

Zwetschge, Dorrfrichten und rauchigen Aromen. Im Gaumen ist

er trocken, recht weich, fillig und harmonisch, in der

Rlckaromatik prasentiert sich zusatzlich zu den Fruchtnoten
etwas Rostaromatik (Toastbrot); abgerundet wird der Wein von

einem mittellangen Abgang.
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Die Fruchtigen

Spritzigkeit

Harmonie Auftaktslisse

Anhaltend Saure

Korper Adstringenz

Weichheit

Die Nachhaltigen



	PDF Titel

