Producteur/Marque

Kochwein

Le vin n'est pas uniquement un délicieux nectar a
savourer en verre: une tombée de vin reléve de nombreux
plats avec une touche spéciale. Le vin donne une belle
onctuosité aux plats en sauce traditionnels, il compléte
les créations modernes, comme les épices, avec des
ardbmes variés. Bataillard propose dans son assortiment
des vins de cuisine rouges et blancs en divers formats,
de 50 cl a 5 litres, pour affiner tous les plats et styles de
cuisine.

MONTAGNE

Vin rouge Montagne

Pays Région
Divers diverses provenances
Cépages

Diverse Rebsorten

Température de service

16 -18°C
Info allergénes Teneur en alcool
Contient des sulfites 10%

Caractére

Un vin rouge fruité, équilibré et Iéger. Robe rouge rubis avec
Iégers reflets violets. Bouquet décent. Réminiscences de fruits a
noyau (prunes), de baies (myrtilles) et de fruits séchés
(marmelade de fraise). Avec quelques notes de plantes (lierre,
paprika vert, thé) et des attributs de terre (terre, champignons).
Au palais, sec. Acidité présente. Structure assez souple,
d'ampleur moyenne et un peu déséquilibrée. Finale courte.

Type de vin

Les gouleyants Les fruités Les équilibrés
pétillance
Harmonie Douceur de l'attaque
Persistance Acidité
Corps Astringence
Tendresse

Viande et charcuterie Pates avec sauce Différentes pizzas Porc avec sauce claire
tomate
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