Producteur/Marque
Chéateau Citran

Le Chateau Citran, au nord du village d'Avensan, est l'une
des plus anciennes maisons de maitre du Médoc.
Pendant 600 ans, le domaine a été exploité par la méme
famille, avant que celle-ci ne le quitte en 1832. D'autres
changements de propriétaire ainsi que des troubles
économiques et politiques ont également influencé la
qualité variable des vins. En 1945, I'exploitation a été
restaurée et dirigée avec succes, jusqu'a sa vente en
1986 a une société japonaise. Celle-ci a beaucoup investi
dans les caves et les vignobles, de sorte que Citran a
rapidement fait partie de I'élite des vins crus bourgeois.
Aujourd'hui, Chateau Citran est propriété du groupe
Taillan, dont les spécialistes chevronnés dirigent le
domaine viticole avec un grand savoir-faire.

Accords mets-vin

Viande de boeuf avec
sauce foncée, aussi
grillés ou rétis

Pates avec viande

Viande de veau avec
sauce foncée

Cru Bourgeois Supérieur, 2018
Chéateau Citran Haut-Médoc AC

Pays Région
France Bordeaux
Cépages

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot

Température de service

16 -18°C
Info allergénes Teneur en alcool
Contient des sulfites 14%
Caracteére

Un vin équilibré, riche et dense, a la robe rouge foncé
présentant des reflets violacés. Bouquet vivace de cassis et de
mire, de cerise et de prune, rehaussé par des arémes torréfiés
de biscuit et de pain frais, une belle fraicheur a l'attaque et une
ampleur harmonieuse, sur des tanins vigoureux et veloutés et
une longue finale.

Type de vin

¥ AVAVA

)

Les riches

Les équilibrés Les persistants

Pétillance

Harmonie Douceur de l'attaque

Persistance Acidité

Corps Astringence

Tendresse

Gibier avec sauce

foncée, aussi grillés ou
rotis



	PDF Titel

